
 POUR COMMENCER 

Muhammara ����������������������� 7,5 €
Caviar de poivrons rôtis, tahini, mélasse de grenade, noix, 
sésame noir et doré, chips de blé (1) (4) (12)

Accras végé ������������������������ 7,5 €
Spécialité nigériane - beignets d’igname, oignon, piment vert, 
persil, salade verte, sauce tartare faite maison (2) (11)

Green falafel ����������������������� 7,5 €
Spécialité syrienne - beignets de pois chiches, légumes verts, 
herbes fraîches, salade verte, sauce yaourt aux herbes (3)

 À PARTAGER 

Box « La Résidence » �������������15 €
Assortiment d’accras, de falafels, de frites de patates douces, 
et leurs dips (1) (2) (3) (11)

Frites de patates douces ��������� 5 €
Sauce barbecue au tamarin 

Frites d’alokos ����������������������� 5 €
Bananes plantains, sauce tartare faite maison (2) (11)

 PLATS 

Sandwich poulet suya ������������ 11€
Spécialité nigériane - galette fine de blé, poulet mariné au 
suya, choux, sauce tartare faite maison, cacahuètes torréfiées 
(1) (2) (6) (11)    

 Formule avec frites�������������������������������������14€

Salade attiéké d’Abidjan* ����11,5 €
Salade verte, semoule de manioc, tomates anciennes, 
crudités, noisettes torréfiées, vinaigrette de basilic (4) (11)

           Avec supplément d’accras��������������������������14€

Mafé végé* ����������������������� 12,5 €
Plat ouest-africain emblématique - sauce au beurre de 
cacahuète, gombos, légumes rôtis et riz créole (4) (6)

Badenjan* ������������������������� 12,5 €
Écrasé d’aubergine entiére rôtie à la syrienne, tahini, crudités, 
salsa de tomates, pignons de pins, chips de blé (1) (4)

Kefta à la menthe �������������� 14,5 € 
Boulettes de viande de boeuf, pommes de terre grenaille, 
sauce yaourt aux herbes, salade (1) (3) (11)

*Supplément : poulet mariné aux épices����� 3 € 

 DESSERT 

Mousse au chocolat ��������������� 5 € 
Fraise, chantilly aux pétales de rose (3) 

LA RÉSIDENCE
RESTAURANT ENGAGÉ 

Cette carte 100% fait maison a été conçue et préparée avec amour par le chef formateur, 
Haitham Karachay (Syrie), et la brigade de cuisiniers en insertion de Refugee Food*: Raimot 
Tijani (Nigéria), Wangchuk Tsering (Tibet), Mohammad Jawad Haidari (Afghanistan), Assia 
Zelbah (Algérie), et Hossein Rahimi (Afghanistan)�

LES BÉNÉFICES DU RESTAURANT SONT REVERSÉS À L’ASSO REFUGEE FOOD*

Allergènes : Gluten (1), Oeufs (2), Lactose (3), Fruits à coques (4), Arachides (6), Moutarde (11), Graines de sésame (12) 
Végétarien (végétalien sur demande) Sans gluten


